En Parfait Accord Avec Votre Apéritif

Tarte flambée / Flammekueche @)
Nature 7.00 €
Gratinée 8.00 €
Au fromage de Munster 8.50 €

Pour Commencer

Variation de tomates, mozzarella di Bufala et pesto d’herbes @ 10.00 €
Tomaten mit mozzarella und Pesto / Tomatoes with mozzarella and pesto

Le foie gras mi-cuit, gelée au Gewurztraminer & 16.50 €
Entelberpastete / Duck foie gras

Le saumon fumé maison 14.00 €
Raucherlachs/ Smoked salmon
Les petites salades %

Les Salades De L’été

La grande salade du jour 12.00 €
La salade et saumon fumeé, crevettes, thon, anchois, capres et oignons Petite : 9.00 €
Griine Salat mit Fisch / Fish Salad Grande : 17.00 €

La salade vigneronne, saucisse de viande, emmenthal, ceuf, tomates et oignons  Petite : 6.50 €

Fleischwurst und Kise / Sausage and cheese salad () Grande : 12.00 €
La salade et filet de dinde, coriandre fraiche, oignons, tomates Petite: 7.50 €
Griine Salat mit Kuhn / Salad with turkey Grande : 14.00 €
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Prix net — L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
Allergénes, demandez notre tableau - Spécialité alsacienne @ Plat végétarien @




Les Viandes du Boucher
Le pavé de rumsteack, frites et salade 10.00 €
Rindfleisch / Beefteack

L’Elsassburger (création maison), pommes frites et créme de raifort @ 13.00 €
Rindburger mit Minsterkase / Alsatian Burger with Vosges Mountain cheese

Le tartare de beeuf préparé minute, frites et salade 18.00 €
Tartar / Raw beef

La piece du boucher 24.00 €

Pour Continuer

Notre téte de veau sauce gribiche Q) 16.00 €
Kalbkopf / Boild veel Alsatian Style

Les rognons de veau sauce moutarde, spaetzlés maison @) 18.00 €
Nieren / Kidney

Les gambas sautées en persillade 19.00 €
Riesengarnelen / King prawns

Le poisson du jour 22.00 €
TagesFisch / Daily Fish

Le risotto, concassé de tomates et tuiles croustillantes @ 12.50 €
Risotto mit tomaten / Risotto with tomatoes

Les grandes salades

. .
Menu Terroir des Logis es

La choucroute garnie a 'alsacienne (16 €)
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La tranche de munster, cumin @)
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Le sorbet citron arrosé au marc de gewurztraminer

22.00 €




Les Fromages

La portion 4.10 €
Le fromage gourmand 8.50 € @
4 fromages affinés accompagnés d’un verre de vin ou de porto

Les Desserts

Les desserts du jour

La tarte du jour 450 €
Les coupes de glaces et sorbets (3 boules) 5.50 €
Vanille, fraise, café, chocolat, pistache, citron, framboise, pomme, et notre sorbet maison
Supplément arrosé en accord avec le parfum : 3.00 €
La créme brilée a la vanille 6.50 €
Les quenelles de mousse au chocolat 7.00 €
Le café gourmand 7.00 €
Le Kouglof glacé au Marc de Gewurztraminer (glace artisanale) @ 7.50 €
Le fruit de saison :
Nature 5.00 €
Chantilly 5.50 €
Melba 7.00 €
En Parfait Accord
Coupe de Champagne 10l 9.20 €
Coupe de Crémant 10l 450 €
Pinot Gris Vendange Tardive 12.5 cl 9.50 €
Gewurztraminer Vendange Tardive 12.5l 9.50 €
3.80 €

Porto Rouge 5 ¢l




