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Tout a commencé en 1934, quand
Adelphine et Joseph Groff, les
grands-parents de l’actuelle
patronne ont racheté l’ancien
restaurant-boucherie à son
propriétaire d’alors, Monsieur
Sifferlen. Le couple était originaire
du Bas-Rhin, Adelphine de
Huttenheim et Joseph de Fort-
Louis. Tous deux travaillaient dans
un restaurant à Guebwiller, région
économiquement intéressante
en raison de l’implantation de
nombreuses usines, quand ils

avaient appris que « Les Deux Clefs », situé sur l’emplacement d’un ancien relais de poste
aux chevaux du XVIIIe siècle, était en vente à Biesheim. Les deux jeunes gens ayant des
moyens limités, leur patron leur avait alors gentiment avancé les fonds nécessaires à
l’acquisition de ce bien.
Destruction et reconstruction
À cette époque, Biesheim était une petite cité qui comptait 5 café-restaurants, 4
boucheries dont une chevaline et une cachère, une bonneterie et une épicerie, tous
ces commerçants exploitaient aussi en parallèle un petit terrain de culture. Joseph
Groff, boucher de métier et son épouse firent prospérer l’affaire à laquelle ils ajoutèrent
la location de chambres meublées. Avec le
curé et la mairie, ils étaient les seuls à avoir le
téléphone. En 1939, la population de Biesheim
fut évacuée au Mas d’Agenais et le couple Groff,
retourna vivre à Guebwiller. Malheureusement
les bombardements de février 45 avaient
complètement détruit le bâtiment qui fut
reconstruit entre 1948 et 1952.
Les premiers « Tours opérators »
franchissent le Rhin.
13 bus dans la même journée !
À partir de cette période le tourisme commença
à prendre de l’essor. Les excursions vers la
Suisse se développaient et les bus s’arrêtaient
régulièrement «Chez Groff». Monique et Gérard, à
la tête de l’affaire familiale depuis 1972, évoquent
ce jour record où 13 bus arrivèrent pour faire

L’HOSTELLERIE « LES DEUX CLEFS » A 90 ANS.
La famille Groff aux commandes depuis trois générations !

manger leurs passagers. Dans
ces années-là il y avait une
pénurie de vin et, si beaucoup
de viticulteurs refusaient de
vendre leur production à la
famille Groff, l’un d’eux, Jean
Siegler de Mittelwihr accepta
une première commande de 500 bouteilles ! Aujourd’hui encore, la maison Siegler
(troisième génération du nom) continue à fournir les «Deux Clefs» ! Les années 1960
marquent le début de l’industrialisation de Biesheim. Dès lors, à la clientèle touristique
du week-end s’est ajoutée une clientèle d’affaire et Monique et Gérard augmentèrent
leur capacité d’accueil hôtelière. De son côté la boucherie continuait à prospérer. 2005
vit l’avènement de la troisième génération Groff avec les sœurs Catherine et Françoise
qui avaient toutes deux suivies les cours du Lycée hôtelier de Strasbourg. Hélas, en 2010
Catherine fut victime d’un tragique accident. Depuis, Françoise gère avec le soutien de
sa fidèle équipe, l’affaire qui s’était agrandie en 1998 avec l’acquisition d’un deuxième
hôtel, « la Clef des Champs» faisant passer la capacité hôtelière à deux fois 24 chambres.
La Grange: lieu préféré des banquets familiaux
Si l’exploitation de la boucherie a été abandonnée, le restaurant possède actuellement
3 salles, pour 120 couverts, 2 terrasses de 80 couverts, un parc arboré avec piscine et «
La Grange », lieu idéal pour accueillir les fêtes de famille. 14 employés travaillent à temps
plein dans cet endroit plein de charmes qui offre aux clients des soirées à thème, une
cuisine variée et de qualité (par exemple : les rognons de veau aux morilles…). Pour ses 90

ans, durant tout le mois d’avril, le restaurant « Les
Deux Clefs» proposera un menu «3 générations»
à savoir : la lotte à l’armoricaine selon la recette
des grands-parents, le foie gras spécialité des
parents et un dessert fraise-rhubarbe, création
de l’actuelle patronne.
Françoise Groff qui a en projet d’installer 6
chambres supplémentaires ainsi qu’un SPA,
vise le label « Clef Verte » pour son engagement
respectueux de l’environnement.

J-M Lalevée

Hostellerie Groff « Aux Deux Clefs »
50 Grand-Rue - 68600 Biesheim
Tel : 03 89 30 30 60
Site : www.deux-clefs.com
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